
市监食生〔2026〕14 号

预制菜生产许可审查细则

发布机关：国家市场监督管理总局食品生产安全监督管理司

发布日期：2026 年 3 月 15 日 施行日期：2026 年 9 月 1 日

第一章 适用范围

第一条 本细则适用于已取得或申请取得食品生产许可、从事预制菜生产的企业，包括中央厨房、速冻

调理食品生产企业及其他从事预制菜加工的食品生产企业。

第二条 本细则规范生产环节。预制菜的仓储、运输、销售及餐饮服务环节，按相应环节的现行规定执

行，不适用本细则。设备制造、供应企业不属于本细则的许可对象，但其向预制菜生产企业提供的设

备应能满足本细则相关技术要求。

第二章 场所与布局要求

第三条 预制菜生产企业应当设置相互分隔的原料预处理区、热加工区、冷却区、包装区，实行四区分

离。各区之间应有实体隔断，人流物流不得交叉。

第四条 冷却区应当独立设置，不得与热加工区共用空间或共用空气循环系统。

第三章 工艺与温控要求

第五条 热加工后的产品应当在 2 小时内将中心温度降至 10℃ 以下，并在此后保持冷链不间断。

第六条 企业应当配备在线温度监控与自动记录系统，对热加工、冷却、贮存环节的关键温度点实施连

续监测。监控记录的保存期限不少于 2 年。

第七条 温度监控记录应当真实、完整，不得事后补录或修改。
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第四章 过渡期与豁免

第八条 本细则施行前已取得食品生产许可的企业，应当自本细则施行之日起 18

个月内完成改造并通过复核，即 2028 年 3 月 1 日前。过渡期内，企业可按原许可条件继续生产。

第九条 下列情形适用简化要求或不适用本细则相关条款：

情形 适用规则 依据条款

年产量 200 吨以下的小微企业 适用简化审查要求，四区分离可简化为三区 第九条第（一）项

仅从事分装、不含热加工工序的企

业
不适用第三条四区分离与第五条冷却要求 第九条第（二）项

2026 年 9 月 1

日前已通过省级验收的产线
可延续至现有许可证有效期届满，届满后按本细则换证第九条第（三）项

表 1 豁免与简化情形

第十条 过渡期届满仍未完成改造的企业，其食品生产许可证到期后不予换发；过渡期内不因未完成改

造而吊销现有许可证。

第五章 地方实施

第十一条 省级市场监督管理部门可以结合本地实际制定实施细则，其技术要求不得低于本细则。地方

实施细则的过渡期安排由省级部门确定。

第十二条 本细则由国家市场监督管理总局食品生产安全监督管理司负责解释。

本文件为虚构练习素材，不代表任何真实法规。文号、机关及条款内容均为模拟。
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